
ALL DAY DINING MENU

APPETIZERS & SALADS

SOUPS AND NOODLES

Vietnamese Pancake with Nha Trang Seafood (2 )     120   
Crispy Vietnamese Pancake with Nha Trang seafood,  
bean sprout  served with le t tuce,  herb,  sweet  f i sh  sauce 
& paper  ro l l   

Ninh Hoa Gri l led Pork Rol l  (4 )      40
Ninh Hoa gr i l led pork with pick led carrot ,  mango,  
chives,  le t tuce,  herbs,  f resh noodles  & cr i spy r ice  paper  ro l l  
wrapped in a  sof t  r ice  paper  ro l l  wi th a  dipping sauce  

Fresh Spring Rol l  (4 )       120
Fresh spr ing rol l  wi th Nha Trang pork loaf  
or  seafood or  vegetar ian served with f i sh sauce & peanut  dip

InterCont inental  Ceasar  Salad     120
Da Lat  romaine le t tuce,  garl ic  croutons,  cr i spy bacon pancet ta ,  
par mesan and creamy ceasar  dress ing
Add:
Chicken         40
Tiger  prawn         60
Nha Trang lobster  (hal f/whole )      260/510

Smoked Salmon        230
House smoked sa lmon with watercress  sa lad,  
par mesan cheese wafer,  baby radish and wasabi  cream

Nha Trang Crabmeat  Tartar       210
Nha Tang crabmeat  infused with mi ld curry f lavor,  
served tartar  s ty le  wi th avocado,  caps icum, shal lot ,  chi l i ,  
mango emuls ion and guacamole

Hokkaido Scal lops  (2  pieces )       210
Pan seared Hokkaido scal lops  served in g reen asparagus  soup 
with wakame pick le

Quinoa Salad       120
White  quinoa,  red bean and avocado sa lad 
served with g r i s s in i  and l ime dress ing

Fried Crispy Nha Trang Calamari       210
Crispy Nha Trang calamari  f r ied in  breadcrumbs,  
Da Lat  garden sa lad,  tar tar  sauce,  chi l i  sauce

Gri l led Meat  Skewers  (6  skewers )       140
Six skewers  of  g r i l led chicken (2 ) ,  beef  (2 )  and pork (2 )  
wi th mixed Da Lat  le t tuce and peanut  sauce

BURGER, PIZZA & PASTA

Wagyu & Prime Beef  Burger      275
A juicy pat ty  of  50% Wagyu & 50% prime beef,  
le t tuce,  tomato,  red onions,  cheddar cheese,  bacon,  f r ied egg 
and cocktai l  sauce

The Class ic  Club Sandwich      240
Triple  decker  toasted white  bread with g r i l led chicken breast ,  
bacon,  tomato,  eggs,  le t tuce and thousand i s land dress ing

Pizza Ai  Frutt i  Di  Mare       260
Assorted seafood,  tomato sauce,  mozzarel la  cheese

Hawai ian Pizza        240
Tomato sauce,  mozzarel la  cheese,  ham and pineapple  s l ices

Cheese Pizza (4  cheeses )        220
Tomato sauce,  mozzarel la ,  gorgonzola ,  cheddar 
and par mesan cheeses

Neapol i tan Pizza        185
Tomato sauce,  f resh tomato,  bas i l  pes to  sauce 
and mozzarel la  cheese

Meat  Lover  Pizza       290
Tomato sauce,  mozzarel la  cheese,  sp icy beef,  smoked ham 
and pepperoni

Pepperoni  Pizza       270
Tomato sauce,  mozzarel la  cheese  and s l iced pepperoni

*Al l  burgers  and sandwiches  are  served with golden fr ies  
and organic  Da Lat  vegetable  sa lad with balsamic dress ing
*Pizza may be ordered with choice of  two toppings  
f rom menu se lect ion

Tagl iate l le  Fat te  in  Casa Al  Bolo Bolognese    260
Al  dente  tag l iate l le  pasta ,  braised beef  cheeks,  beef  r i s so le  
and par mesan cheese

Penne Arrabiata          160
Tossed in chi l i  tomato sauce,  served with garl ic  bread

Chicken Wonton Soup       140
Chicken f i l led wontons  (4 )  in  broth with egg noodles,  
bok-choy,  bean sprouts,  carrots  and shredded chicken

Char Siu Pork        140
Pork tenderlo in prepared in Cantonese ‘char  s iu ’  s ty le  
wi th egg noodles,  bokchoy,  cr i spy shal lots  and char  s iu  g ravy

Wok Fried Seafood Ver micel l i  Noodles     155
Wok fr ied ver micel l i  wi th assorted Nha Trang seafood 
and seasonal  vegetables

SOFT SHELL TACOS

Tacos (2  pieces )         185
Soft  shel l  tacos  wi th barbecue chicken,  f r ied f i sh 
or  spicy beef,  avocado guacamole,  tomato sa l sa ,  
le t tuce and mozzarel la  cheese

Mexican Quesadi l la  (2  pieces )       185
Soft  shel l  tacos  pan fr ied with spicy chicken,  
beef  or  vegetable,  mozzarel la  cheese,  guacamole 
and tomato sa l sa

Braised Abalone & Mushroom      320
Baby abalone braised with mushrooms,  lotus  seeds  
& dr ied apple

Crab Meat  & Green Asparagus       160
Nha Trang crabmeat ,  g reen asparagus,  
egg thread ‘noodles ’& carrots

Tradi t ional  French Onion       150
Caramel ized onion with bas i l  pes to  & cheese crouton

Vegetar ian Minestrone      175 
Minestrone soup with macaroni  served with brown bread

Roasted Pumpkin and Coconut       170
Creamy pumpkin and coconut  mi lk  served with garl ic  bread

Nha Trang ‘Pho’         140
Vietnamese noodle  soup with beef,  chicken or  vegetar ian 
served with fresh herbs

Bun Ca Nha Trang        135
Nha Trang sweet  f resh noodles,  local  seabass,  
f i sh  cake,  tomato and onion 
served with le t tuce & Nha Trang f i sh sauce

All prices are in thousand of VND and subject to 5% service charge and government tax



MAIN COURSE

Vietnamese Fr ied Rice     180
Fried r ice  with seafood,  beef  or  chicken,  
seasonal  Da Lat  vegetables  and a fr ied egg

Clay Pot  Simmered Mackerel     240
Gent ly  s immered local  mackere l  f i sh  in  c lay pot  
wi th s teamed r ice  & garden let tuce

T-Bone Steak (320gr )      640
Gri l led t -bone s teak served with mashed potato,  
broccol i ,  carrots  & sa lad

Black Angus Beef  Tenderlo in (220gr )     530
Gri l led Black Angus beef  tenderlo in 
served with potato g rat in,  g reen beans  
& pumpkin puree

(Our beef  i s  sourced from the U.S,  Austra l ia  
or  New Zealand dependent  upon supply  avai lable )

*Choose your sauce:  pepper,  red wine,  mushroom 
or oyster  butter

Nha Trang Lobster  (hal f/whole )     260/510
Gri l led Nha Trang lobster  
topped with mozzarel la  cheese  or  garl ic  butter  
served with Thai  bas i l  f r ied r ice  and garden sa lad

Gri l led BBQ Seasbass      280
Gri l led local  seabass,  radish car paccio,  
bok-choy,  baby cabbage and coconut  curr ied sauce

DESSERT

Ginger  Nougat  Parfa i t       70
Vani l la  honey sauce and peach puree 

Vani l la  Cream Brul lee      70
Whipped cream, fresh s trawberr ies  
and chocolate  ganache

Caramel  Pineapple  Cake      70
Vani l la  cream, caramel  pineapple  cube,  
mascar pone ganache

Chocolate  Tarte        70
Chocolate  sponge,  s trawberry chant i l ly  cream 
and chocolate  crumble

Class ic  Tiramisu & Cof fee  Sauce     70
Ita l ian s ty le  sponge cake,  cream 
and fresh s trawberry

Gelato (01 scoop)        35
Vani l la  bean,  chocolate  oreo,  caramel  
& f lorent ine,  coconut

Seasonal  Sl iced Fresh Frui t      60
Ask your server  for  today’s  se lect ion

Cheese Plat ter        180
Gouda,  emmental ,  cheddar,  camembert  
served with crackers,  o l ives,  tomato dip and pesto sauce

Che Xoai        70
Fresh mango & white  sago in a  sweet  soup 
with coconut  mi lk           

Banh Chuoi  Hap      70
Steamed r ipe banana cake 
served with coconut  cream & roasted peanuts

Banh Da Lon       70
Mashed pandan & mung bean layer  cake 
with toasted sesame seeds         

SIDE DISH

Wok Fried Da Lat  Vegetables  wi th Oyster  Sauce   80
 
Sautéed Spinach with Ol ive Oi l  and Garl ic   90

St ir  Fr ied Cor n with Butter  and Paprika   60

Steamed Rice       25

Steamed Broccol i        80
Steamed broccol i  
served with par mesan cheese cream sauce

Steamed Da Lat  Vegetables      80 

CHILDREN’S SELECTION 

Golden French Fr ies       70

Croque Monsieur        120
French inspired ham and Emmental  cheese  
with mel ted mozzarel la  served with French fr ies

Organic  Chicken Nuggets       110
Crispy thin s l iced chicken breast  in  bread crumbs
served with French fr ies  

Vietnamese Congee      90
Congee with chicken,  pork or  beef,  
served with seasonal  Da Lat  vegetables

Class ic  Shepherd’s  Pie  Pot       130
Baked beef  mince,  mashed potatoes  & mozzarel la  

Hoi  An Chicken Wings       100
Fried chicken wings  with sweet  f i sh  sauce 
& green garden sa lad 
 

ALL DAY DINING MENU

All prices are in thousand of VND and subject to 5% service charge and government tax



Ginger  Nougat  Parfa i t       70
Vani l la  honey sauce and peach puree 

Vani l la  Cream Brul lee      70
Whipped cream, fresh s trawberr ies  
and chocolate  ganache

Caramel  Pineapple  Cake      70
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mascar pone ganache

Chocolate  Tarte        70
Chocolate  sponge,  s trawberry chant i l ly  cream 
and chocolate  crumble

Class ic  Tiramisu & Cof fee  Sauce     70
Ita l ian s ty le  sponge cake,  cream 
and fresh s trawberry

Gelato (01 scoop)        35
Vani l la  bean,  chocolate  oreo,  caramel  
& f lorent ine,  coconut

Seasonal  Sl iced Fresh Frui t      60
Ask your server  for  today’s  se lect ion

Cheese Plat ter        180
Gouda,  emmental ,  cheddar,  camembert  
served with crackers,  o l ives,  tomato dip and pesto sauce

Che Xoai        70
Fresh mango & white  sago in a  sweet  soup 
with coconut  mi lk           

Banh Chuoi  Hap      70
Steamed r ipe banana cake 
served with coconut  cream & roasted peanuts

Banh Da Lon       70
Mashed pandan & mung bean layer  cake 
with toasted sesame seeds         

THỰC ĐƠN PHỤC VỤ CẢ NGÀY

MÓN KHAI VỊ & XA LÁT

CÁC MÓN SÚP VÀ BÚN, PHỞ

Bánh xèo với  hải  sản Nha Trang (2 )       120 
Bánh xèo với  hải  sản Nha Trang,  g iá  đỗ 
phục vụ kèm rau sống,  rau mùi  nước mắm 
và bánh tráng cuốn

Nem nướng Ninh Hoa (4 )        140
Nem nướng dùng kèm với  bánh tráng cuốn,  
cà rốt  ngâm chua,  xoài ,  hẹ,  rau sống,  rau mùi ,  bún tươi ,  
bánh tráng g iòn và nước sốt  th ị t  heo băm

Gỏi cuốn tươi  (4 )        120
Gỏi  cuốn tưới  với  chả lụa Nha Trang
hoặc hải  sản hoặc rau củ chay dùng kèm nước mắm 
và sốt  đậu phộng

Xa lát  k iểu InterCont inental       120
Xa lát  Hoàng đế,  bánh mì tỏ i ,  th ị t  heo xông khói  g iòn,  
phô mai  par mesan và sốt  ceasar
Thêm:
Gà          40
Tôm vằn         60
Tôm hùm Nha Trang (nửa con/nguyên con)    260/510

Cá hồi  hun khói        230
Cá hồi  hun khói  dùng kèm rau càng cua,  
phô mai  par mesan,  củ cải  đỏ và sốt  kem mù tạt

Bánh thị t  cua Nha Trang       210
Thịt  cua với  cà r i  dùng kèm quả bơ,  ớt  chuông,  
hành t ím,  ớt  sừng,  sốt  xoài  và quả bơ

Măng tây xanh và sò điệp (2  con)      210
Súp măng tây xanh và sò điệp áp chảo 
dùng kèm rong biển wakame

Xa lát  hạt  d iêm mạch,  đậu đỏ và quả bơ    120
Xa lát  hạt  d iêm mạch trắng,  đậu đỏ và quả bơ 
phục vụ kèm bánh mỳ que,  sốt  chanh

Mực Nha Trang chiên g iòn      210
Mực Nha Trang tẩm bột  chiên g iòn kèm xa lát  vườn Đà Lạt  
và sốt  tar tar,  tương ớt

Các loại  th ị t  Nha Trang xiên que nướng (6  x iên)    140
Sáu xiên que nướng gà (2 ) ,  bò (2 )  và heo (2 )  
dùng kèm với  xa lát  Đà Lạt  và sốt  đậu phộng

BÁNH KẸP BƠ GƠ, PIZZA VÀ CÁC LOẠI MÌ Ý

Bánh kẹp bơ gơ bò Wagyu      275
Bánh kẹp thị t  bò nướng mọng với  50% thị t  bò Wagyu 
và 50% thị t  bò hảo hạng dùng kèm với  xà lách,  cà chua,
hành tây,  phô mai  cheddar,  th ị t  hun khói ,  t rứng chiên 
và sốt  cocktai l

Bánh mì lát  kẹp        240
Bánh mì lát  kẹp cùng với  ức gà nướng,  thị t  hun khói ,  
cà  chua,  trứng chiên,  xà lách và sốt  ngàn đảo

Bánh pizza nướng với  hải  sản      260
Sốt  cà chua,  phô mai  mozzarel la  và hải  sản

Bánh pizza nướng kiểu Hawai i       240
Sốt  cà chua,  phô mai  mozzarel la ,  th ị t  nguội  và quả dứa

Bánh pizza 4 loại  phô mai       220
Bánh pizza kèm sốt  cà chua,  phô mai  mozzarel la ,  
gorgon,  cheddar,  par mesan

Bánh pizza vùng Napol i        185
Sốt  cà chua,  cà chua tươi ,  sốt  rau húng quế 
và phô mai  mozzarel la

Bánh pizza với  các loại  th ị t       290
Sốt  cà chua,  phô mai  mozzarel la ,  th ị t  bò cay,  
g iăm bông và xúc x ích cay

Bánh pizza với  xúc x ích khô pepperoni      270
Sốt  cà chua,  phô mai  mozzarel la  và xúc x ích khô k iểu Mỹ

*Tất  cả bánh mì kẹp đều phục vụ với  khoai  tây chiên 
và xa lát  Đà Lạt  trộn sốt  dầu giấm
*Có thể chọn 2 loại  nhân trên cùng 1 bánh pizza

Mý Ý thị t  v iên        260
Mỳ Ý sợi  dẹp sốt  má bò bằm với  thị t  bò v iên 
và phô mai  par mesan

Penne arrabiata         160
Mỳ ống sốt  cà chua và bánh mì bơ tỏi

Mỳ hoành thánh gà        140
Mỳ trứng với  nước dùng và hoành thánh nhân gà 
kèm với  cải  th ìa ,  g iá  trụng,  cà rốt  và gà xé

Mỳ thị t  xá x íu        140
Thăn nội  heo nấu xá x íu kèm với  mỳ trứng,  cải  th ìa ,  
hành phi  sốt  th ị t  xá x íu

Miến xào hải  sản        155
Miến xào với  các loại  hải  sản Nha Trang và rau củ theo mùa

BÁNH RÁN MEXICO

Bánh rán Mexico (2  bánh)        185
Bánh rán k iểu Mexico với  gà nướng bbq hoặc cá chiên 
hoặc bò cay,  sốt  t rá i  bơ,  cà chua,  xa lát  và phô mai  mozzarel la

Bánh rán Mexico với  phô mai  mozzarel la  (2  bánh)   185
Bánh rán k iểu Mexico với  gà cay hoặc bò cay 
hoặc rau củ với  phô mai  mozzarel la  
dùng kèm với  sốt  quả bơ và cà chua

Súp bào ngư hầm nấm       320
Súp bào ngư hầm với  nấm đông cô,  hạt  sen và táo tàu

Súp thị t  cua và măng tây       160
Súp thị t  cua Nha Trang kèm măng tây tươi ,  
cà  rốt  và sợi  t rứng

Súp hành truyền thống k iểu Pháp     150
Súp hành caramen kiểu Pháp,  bánh mì nướng phô mai  
và sốt  húng quế

Súp rau củ k iểu Ý       175
Súp rau củ k iểu Ý nấu với  mỳ ý phục vụ kèm bánh mì nâu

Súp bí  đỏ đút  lò  hương dừa      170 
Súp bí  đỏ đút  lò  hương dừa phục vụ kèm bánh mì bơ tỏi

Phở Nha Trang       140
Phở bò,  phở gà hoặc phở chay dùng kèm rau mùi

Bún cá k iểu Nha Trang       135
Bún cá k iểu Nha Trang nấu với  cá chẽm, chả cá chiên,  
cà chua hành tây phục vụ kèm rau sống và nước mắm Nha Trang

Giá trên tính theo đơn vị ngàn Việt Nam Đồng, chưa bao gồm 5% phí phục vụ và thuế VAT hiện hành



CÁC MÓN CHÍNH

Cơm chiên truyền thống Việt  Nam    180
Cơm chiên cùng với  hải  sản,  hoặc bò,  hoặc gà 
phục vụ kèm rau Đà Lạt  và trứng chiên

Cá thu kho tộ        240
Cá thu Nha Trang kho tộ  dùng kèm cơm trắng 
và xa lát  rau vườn

Bò chữ T nướng (320gr )      640
Bò chữ T nướng phục vụ kèm khoai  tây nghiền,  
bông cải  xanh,  cà rốt  hấp và xa lát

Thăn nội  bò Úc (220gr )      530
Thăn nội  bò Úc nướng dùng kèm khoai  tây xếp lớp,  
đậu Hà Lan và kem bí  đỏ

(Bò của chúng tô i  có nguồn gốc từ Mỹ,  Úc 
hoặc New Zealand phụ thuộc vào nhà cung cấp)

*Chọn loại  sốt  đ i  kèm với  món bò:  sốt  t iêu,  sốt  vang đỏ,  
sốt  nấm hoặc sốt  dầu hào bơ

Tôm hùm Nha Trang (nửa con/nguyên con)   260/510
Tôm hùm Nha Trang nướng với  phô mai  
hoặc bơ tỏi  phục vụ kèm cơm chiên lá  é  quế và rau xa lát

Cá chẽm nướng BBQ     280
Cá chẽm Nha Trang nướng dùng kèm củ 
cải  đỏ cắt  mỏng,  cải  th ìa ,  cả i  mầm và sốt  cà r i  dừa

Mực lá  Nha Trang nướng than    245
Mực lá  Nha Trang  nướng sốt  sa  tế  
phục vụ kèm xa lát  rau vườn và cơm trắng

Cá hồi  Na Uy đút  lò  (220gr )     380
Cá hồi  Na Uy đút  lò  phục vụ kèm bánh đậu đỏ,  
cải  bó xôi  xào và sốt  kem thì  là

CÁC MÓN TRÁNG MIỆNG

Bánh hương gừng       70
Sốt  mật  ong vani  và trá i  đào nghiền

Kem f lan cháy đường kiểu Pháp     70
Kem tươi ,  sữa tươi ,  đường,  trứng,  hương vani ,
 dâu tươi  và sô cô la  trang

Bánh thơm nướng caramel       70
Kem mềm hương vani ,  thơm hạt  lựu,  phô mai  macapone.

Bánh Tarte  sô  cô la        70
Bánh bông lan mềm, kem dâu và sô cô la  g iòn

Bánh phô mai  k iểu Ý      70
Bánh trứng nướng,  bột  ca cao,  t rứng,  sốt  cà  phê,  
hoa đường và dâu tươi

Kem Gelato (01 v iên)       35
Va ni  la ,  Sô cô la  với  bánh oreo,  caramen 
và bánh cookies  hạt ,  dừa

Trái  cây theo mùa tươi  cắt  lá t      60
Vui  lòng l iên hệ nhân viên để biết  thêm 
về trá i  cây tươi  theo ngày

Dĩa Phô mai  nhiều loại       180
Phô mai  gouda,  emmental ,  cheddar và car menbert  
dùng kèm với  trá i  cây khô,  bánh mì g iòn,  
trá i  ô- l iu ,  sốt  cà  chua và sốt  húng quế

Chè xoài  bột  báng nước cốt  dừa    70

Bánh chuối  hấp      70
Dùng kèm với  nước cốt  dừa và đậu phộng rang

Bánh da lợn ăn kèm với  mè nướng    70
       

CÁC MÓN ĂN KÈM

Rau củ Đà Lạt  xào dầu hào     80

Cải  bó xôi  xào dầu ô- l iu  và tỏ i     90

Bắp xào bơ và ớt       60

Cơm trắng       25

Bông cải  xanh hấp       80
Bông cải  xanh hấp dùng kèm sốt  kem phô mai  par mesan

Rau củ Đà Lạt  hấp      80

CÁC MÓN CHO TRẺ EM CHỌN LỌC

Khoai  tây chiên g iòn     70

Bánh kẹp nướng kiểu Pháp      120
Bánh kẹp thị t  nguội  và phô mai  emmental  nướng 
với  phô mai  mozzarel la  phục vụ kèm khoai  tây chiên

Ức gà hữu cơ chiên g iòn      110
Ức gà cắt  mỏng tẩm bột  chiên g iòn 
dùng kèm khoai  tây chiên

Cháo         90
Cháo nấu với  gà hoặc heo hoặc bò 
dùng kèm với  rau củ Đà Lạt

Thịt  băm nấu với  khoai  tây nghiền    130
Thịt  băm nấu với  khoai  tây nghiền nướng kèm phô mai

Cánh gà chiên k iểu Hội  An     100
Cánh gà chiên mắm ngọt  phục vụ kèm xa lát
 
 

Giá trên tính theo đơn vị ngàn Việt Nam Đồng, chưa bao gồm 5% phí phục vụ và thuế VAT hiện hành

THỰC ĐƠN PHỤC VỤ CẢ NGÀY


